
”Gör en egen formbar deg!”

DAGENS UTMANING!
5/30

Du behöver:
• Vetemjöl 
• Matolja
• Skål a�  blanda i
• Decilitermå�   

Så här gör du:
1. Mät upp 4 deciliter mjöl i skålen. 

2. Tillsä�  0,5-1 deciliter olja. 

3. Blanda. 

4. Vad händer? 

Det här brukar kallas för månsand

Förklaring:
När man � llsä� er olja i mjölet så får mjölet en annan konsistens. 
Det blir lite segt och formbart. Det kallas för viskositet.  !!
Förberedelser för morgondagen utmaning:
Hacka e�  litet rödkålshuvud i cm-stora bitar. Lägg rödkålen i en 
kastrull och täck med ca 1.5 l va� en. Låt koka i några minuter. Häll av 
den varma rödkålssa� en och låt svalna. Skulle det bli rödkålssa�  över 
går den utmärkt a�  frysa i mindre plastlådor för fram� da experiment.
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