O T AR

CQOC_ AN G

)

" Qobleck!”

Sa har gor du:
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Du behover: 1. Ta Hall ner ca 1 dl majsstarkelse i skalen.
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Majsstirkelse 2. Blanda ner lite vatten i taget och ror.

VEGE Blandningen har ratt konsistens nar du kan ;
SKAl rulla en boll - som sedan smalter i din hand

Sked nar du haller den stilla. Du kommer da ha

blandat i ungefar halften sa mycket vatten
som majsstarkelse (i volym).
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Forklaring:
Oobleck ar en blandning av vatten och majsstarkelse dar majsstarkelsen
inte l6ser sig helt i vattnet, utan existerar som mikroskopiskt sma
klumpar. Pa kemisprak sager man att majsstarkelsen och vattnet
fortfarande ar i separata faser. Eftersom det ar sa mycket majsstarkelse
i blandningen ligger dessa klumpar sa tatt att de nuddar varandra. Om
du sakta for ner ett finger i blandningen hinner de glida at sidan och
gora plats for fingret. Blandningen beter sig om den vore flytande. Men
om du hastigt for ner fingret hinner de inte flytta undan - de behover
namligen lite tid pa sig eftersom de ar relativt tunga - och forblir pa sin
plats. Blandningen beter sig som den vore fast. Oobleck kan alltsa vara
bade fast eller flytande i samma temperatur.
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